ZS T. G. Masaryka

Stuperi: JP

GASTROTECHNOLOGIE Datum: 11/2021
SEZNAM STROJU A ZARIZENI C. zak.: 521/21
é. Ks . 230V[KW] | 4o0vikw] | Prikon o P voda | Voda | Vodast.
Popis Rozméry (S x H x V) [mm] celkovy celk. . . . |Odpad Poznémka
poz. Kpl [kW] dim. st. tep. zméké&ena
zés. | p-p- | zés. | p.p- [kW] kW]
Pokyny pro vypInéni vykazu vymér uchazece o dodavku technologie gastro:
Ve vykazu vymér bude vyplnéna cena bez DPH a typ nabizeného zafizeni pro snadnou identifikaci a kontrolu nabidky.
K pozicim 1 - 5, 20 a 21 v 12 - Kuchyni a k pozici 4 v 13 - Myti provozniho nadobi a k pozici 4 v 14 - Myti stolniho nadobi bude dolozen technicky nebo katalogovy list vyrobku pro snadnou identifikaci a kontrolu nabidky.
Urovef nabizenych zafizeni musi odpovidat popisu ve vykazu vymér nebo musi mit vy$i irovei. Nizsi Grover se nepfipousti.
U vybranych zafizeni jsou uvedeny u nékterych parametri mozné tolerance (od+do, min., max., + od stfedni hodnoty. Tyto tolerance je nutno dodrzet.
U ostatnich zafizeni u nichZ neni prfedepsana tolerance (stolni spotiebice, chl.skfing, atd..) budou uznany parametry v toleranci + 10% od uvedené hodnoty. Tyka se rozmérQ, objemu i pfikonu.
Presné rozméry nerezovych neutralnich prvkdi - nutno doméfit dle skutecné stavby. Uvadéné rozméry jsou v mm (8. x hl. x v.)
1. NP
01 — Prijem
— |Ponechano stavajici vybaveni
02 — Pradelna
— |Ponechano stavajici vybaveni
03 — Chodba
1 |Podlahovy nerezovy Zlab s rostem v¢. sifonu 1 1000 600 200 DN100
2 |Skladovy regal tfipolicovy 1 1000 450 1800
3 |SméSovaci baterie s vyvodem na hadici 1 DN 15| DN 15
04 — Hrub3 pfipravna zeleniny
— |Ponechano stavajici vybaveni
05 — Chladici box
— |Ponechano stavajici vybaveni
06 — Suchy sklad
— |Ponechano stavajici vybaveni
07 — Sklad chlazenych surovin

Ponechano stavajici vybaveni

08 — Denni mistnost

— |Ponechano stavajici vybaveni
09 — Satna

— |Ponechano stavajici vybaveni
10 — Koupelna

— |Ponechano stavajici vybaveni
11-WC

Ponechano stavajici vybaveni
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poz.

Popis

Ks/
Kpl

Rozméry (8 x H x V) [mm]

230 V [kW]

400 V [kW]

zés. | p.p-

zés. | p.p-

Pfikon
celkovy
[kW]

Plyn
[kW]

Plyn
celk.

[kW]

Plyn
dim.

Voda
st.

Voda
tep.

Voda st.
zmék&ena

Odpad

Poznémka

12 — Kuchy#, vydej jidel

Plynovy varny kotel s kruhovou viozkou nesklopny, nepfimy ohfev, objem 100 (96)
nerez sokl

900

920

900

0,5

0,5

22

22

DN20

DN15

DN15

DN15

Napojeni zmékéené vody ze
zmékcEovace (poz. 15) provede
stavba

Automatické dopousténi duplikatoru. Nerez sokl s hygienickym vodotésnym a necistotam
odolnym bezesparovym zamkovym systémem propojitelnym s ostatnimi sousednimi spotfebici
varného bloku; Stupefi zabezpedeni: IPX5; Celkové rozméry S x H x V:

900+1000 x 900+950 x 900 mm,; Celkovy pfikon (plyn): 20+24 kW, napéti: 230 V-1

Nac~ 50/60 Hz 0,5 kW elektricky; Nominalni kapacita: 100 I; Efektivni kapacita: 96 1+10%;
Provedeni: obloZeni v nerezové oceli (AISI 304); Oplasténi min. 2 mm v nerezové oceli (AISI
304), velké snadno cistitelné 3D rohy; Slouc¢enina dna kotle z chromniklové oceli (AISI 316)
obohacena molybdenem svarovana bez viditelnych spoji se véemi sténami kotle z nerezové
oceli (AISI 304) s nepfilnavym vyhlazenym povrchem; Hermeticky uzavieny systém vytapéni s
pracovnim tlakem max. 0,5 bar (50 kPa) v duplikatoru; Vyvazené, dvouplastové viko z nerez.
nerezové oceli (AISI 304); Zafizeni: Regulace teploty varného obsahu od cca 30 ° C do 100 ° C
pres elektromechanické termostaty; Vysoce ucinné hofaky z nerezové oceli; Automatické
plnéni vodou dvojitého plasté pres elektroventil; Automaticka regulace tlaku tlakovym
spinacem; Servis se provadi z predni ¢asti pfistroje bez nutnosti vysunuti kotle z varného
bloku; Bezpecnostni termostat; Vypoustéci kohout 2"; Odpadni filtr odtoku; Kontrolni panel:
Manometr tlaku udavajici skutecny tlak uvniti plasté; Kohout pro regulaci pary; Robustni ram z
nerezové oceli (AISI 430); Oto¢na napoustéci vodovodni baterie

Plynovy varny kotel s kruhovou vlozkou nesklopny, nepfimy ohfev, objem 150 (145) I,
nerez sokl

900

920

900

0,5

0,5

26,5

26,5

DN20

DN15

DN15

DN15

Napojeni zmékéené vody ze
zmékéovace (poz. 15) provede
stavba

Plynovy kotel 150 | nesklopny s kruhovou viozkou, nepfimym ohfevem a s automatickym
dopousténim duplikatoru. Na nerezovém soklu s hygienickym vodotésnym a necistotam
odolnym bezesparovym zamkovym systémem propojitelnym s ostatnimi sousednimi spotfebici
varného bloku; Stupefi zabezpedeni: IPX5; Celkové rozméry S x H x V:

900+1000 x 900+950 x 900 mm); Celkovy pfikon (plyn): 25+28 kW, napéti: 230 V-1

Nac~ 50/60 Hz 0,5 kW elektricky; Nominalni kapacita: 150 I; Efektivni kapacita: 145+10%;
Provedeni: obloZeni v nerezové oceli (AISI 304); Oplasténi min. 2 mm v nerezové oceli (AISI
304), velké snadno cistitelné 3D rohy; Slouc¢enina dna kotle z chromniklové oceli (AISI 316)
obohacena molybdenem svarovana bez viditelnych spoji se véemi sténami kotle z nerezové
oceli (AISI 304) s nepfilnavym vyhlazenym povrchem; Hermeticky uzavieny systém vytapéni s
pracovnim tlakem max. 0,5 bar (50 kPa) v duplikatoru; Vyvazené, dvouplastové viko z nerez.
nerezové oceli (AISI 304); Zafizeni: Regulace teploty varného obsahu od cca 30 ° C do 100 ° C
pres elektromechanické termostaty; Vysoce ucinné hofaky z nerezové oceli; Automatické
plnéni vodou dvojitého plasté pres elektroventil; Automaticka regulace tlaku tlakovym
spinacem; Servis se provadi z predni ¢asti pfistroje bez nutnosti vysunuti kotle z varného
bloku; Bezpecnostni termostat; Vypoustéci kohout 2"; Odpadni filtr odtoku; Kontrolni panel:
Manometr tlaku udavajici skutecny tlak uvniti plasté; Kohout pro regulaci pary; Robustni ram z
nerezové oceli (AISI 430); Oto¢na napoustéci vodovodni baterie
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&. Ks/ - 20VIkW] | 400vikw | Prkon | g P b voda | Voda | Vodast.
Popis Rozméry (S x H x V) [mm] celkovy celk. . e Odpad Poznémka
poz. Kpl [kW] dim. st. tep. zméké&ena
zés. | p.p. | zés. | p.p- kW] [kw]

Sporak plynovy &tyfzonovy 4x 8 kW na elektrické podestavné troubé pro GN 2/1,
1 900 920 900 5 5,0 32 32 |DN15
nerez sokl
Plynovy sporak 4zénovy propojeny s el. troubou; Vnéjsi celkové rozméry sestavy S x H x V:
900+1000 x 900+950 x 900 mm; Instalace: na el.troubu instalovanou na nerez sokl; Pfikon
varnych zén: 4x 8+10% kW; Celkovy pfikon: 32,0 £10% kW; Stupen zabezpeceni (sporak):
IPX4; Provedeni: oplasténi z nerezové oceli (AISI 304); Povrch ,Scotch Brite*; Vrchni varna
plocha z nerezové oceli (AISI 304) se zaoblenymi hranami a rohy; Pracovni plocha s jemnym
vysklofiovanim dopredu, aby se zabranilo hromadéni tekutiny v zadni ¢asti; s vypoustécim
otvorem se sbérnou nadobkou; Stény spotrebice o tloust'ce min. 2 mm z nerezové oceli (AISI
304) beze spar; S hygienickym vodotésnym a necistotam odolnym bezesparovym zamkovym
systémem propojitelnym s ostatnimi sousednimi spotfebici varného bloku; VSechny vnéjsi
Srouby z nerezové oceli (AISI 304); Zafizeni: Provoz a nastaveni vykonu hofaku pomoci
plynového ventilu s termoelektrickym pohonem bezp. zafizeni; Kontinualni pohotovostni rezim;
Kontrolka a bezpecnostni zafizeni integr. v hofaku; Hofaky pro vysoké zatizeni z poniklované
litiny; Ergonomické snadno pfistupné ovladaci a regulacni prvky namontované vpfedu; Nosna
konstrukce: robustni ram z nerezové oceli (AISI 430), kompletné pfivareny; Elektricka trouba
GN 2/1 - podestavna; Stupen zabezpeceni: IPX5; Instalace: na nerezovém soklu cca 150 mm v
kombinaci s hornim modulem; Pfikon: 5£10% kW; Napéti: 400 V 3 N 50 Hz; Kapacita: min. 4
vsuny pro 2/1 GN, minimalni pracovni vySka trouby: 300 mm; Provedeni: z nerezové oceli (AISI
304); Svafované bocnice bez viditelného spoje se zaoblenymi hranami, hygienické provedeni
H3; V8echny vnéjsi Srouby z nerezové oceli (AISI 304); Bocni panely z nerezové oceli;
Zpevnéné dno plechu z nerezavéjici oceli; Dvitka trouby z nerezové oceli 18/10; Zafizeni:
nezavislé nastaveni spodni a vrchni ¢asti vyhfivani; Regulace teploty prostfednictvim
samostatnych elektromechan. termostatl; Topna télesa z nerezové oceli; Hyg. a robustni panty
s plynovym pistem pro dvefe trouby; Ergonomické madlo dvefi trouby po celé Sifce dvefi
trouby.

El. sklopna tlakova multifunkéni panev GN 2/1, s automatickym zdvihem kosu,
4 . i L 1 1350 950 1044 24,6 24,6 DN15 DN40
s elektronickym dotykovym ovladanim na LCD panelu, nerez sokl

El. sklopna tlakova multifunkéni panev GN 2/1 s elektronickym dotykovym ovladanim; Celkové
rozméry: S x H x V 1350£5% x 900+950 x 900+1100 mm; P¥ikon: 24+26 kW,

Celkovy instalovany pfikon max.: 26 kW, napéti: 3 N AC 400 V, jisténi: 3 x 32 A, pfivod studené
vody R3/4, odpad vody DN — 50, Kapacita: celkovy objem 100+120 litrti uZitny obsah —

2x GN 1/1; Tlak panve 0,45+0,5 bar; Varné rezimy: Vareni, intenzivni a $etrné, smazeni,
fritovani, duseni, nizkoteplotni Upravy, grilovani, restovani, opékani, konfitovani, Gprava sous —
vide (vareni ve vakuu pfi konstantni nizké teploté). Rozsah teplot: 30 °C az 250 °C; Teplota pfi
vareni v tlaku 110 °C. Automaticky zdvih ko$U — véetné moznosti vareni v ko$ich i se zavienym
vikem; Automaticky systém napousténi vany — presné davkovani vody; Automatické zajisténi a
odjisténi vika pfi tlakovém vareni, automatické sniZeni pfetlaku a kondenzace pary na konci
varného cyklu s odvodem kondenzatu do odpadu; Bezpecnostni snimac¢ ramene kosu; Ovladaci
panel: Automaticky a manualini rezim upravy pokrmu; Dotykova barevna min.10“ obrazovka s
intuitivnim ovladanim; Kompletni ovladani v ¢eském jazyce; Moznost uloZeni vlastnich
programtl; Zobrazovani pribéhu uprav na displeji; Pfesné senzorické méfeni teplot; Zobrazeni
poruchovych hlaseni na displeji; Technické a servisni informace. Konstrukce stroje kompletné v
provedeni AISI 304, minimalni sila materialu 2 mm; Material vany AISI 316, dno s
oboustrannym svarem; Dvojité robustni izolované viko pro zamezeni Uniku tepla; Osa sklapéni
umoziuje vyklopeni vany pro kompletni vyprazdnéni panve; Vicebodova sonda pro méfeni
teploty jadra suroviny; Bezpecnostni proces ovladani vika zabariujici Urazu; Integrovana
zéasuvka 230 V /16 A; Integrovana sprcha s automatickym navijenim; Zasuvka USB pro
zalohovani dat; Integrovany odpad ve dné vany s el. uzavérem.
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El. sklopna tlakova multifunkéni panev GN 3/1, s elektronickym dotykovym ovladanim
na LCD panelu, nerez sokl

1650

920

900

414

414

DN15

DN15

DN40

Stuperi: JP
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El. sklopna tlakova multifunkéni panev GN 3/1 s elektronickym dotykovym ovladanim; Na
nerezovém soklu s hygienickym vodotésnym a necistotdm odolnym bezesparovym zamkovym
systémem propojitelnym s ostatnimi sousednimi spotebi¢i varného bloku; Celkové rozméry:
S x H x V 1650+5% x 900+950 x 900+1100 mm; Pfikon: 38+45 kW; Zabezpeceni: IPX5;
Kapacita: celkovy objem 125 + 160 litr(i, uzitny obsah — 3x GN 1/1; Pracovni tlak panve:
0,45+0,5 bar; obloZeni z nerezové oceli (AISI 304) pro snadné ¢isténi véech povrchi; dno
panve z uslechtilé oceli (nerezova ocel AlSI 316) svaieno se v§emi sténami panve z nerezové
oceli (AISI 304) s nepfilnavym povrchem; Dno panve odolné vuéi deformacim pii nahlych
zménach teploty; Dno uvnitf panve se zaoblenymi rohy pro snadné cisténi; Naklapéci hridel
panve na predni strané; Panev se Sirokou odtokovou hubic¢kou pro snadné vyprazdnovani
panve; Odklapéci viko s tlakovym uzavérem; Viko z nerezové oceli (AISI 304); Elektronické
napousténi vody; Motorizované elektrické naklapéni s ochranou proti pretizeni ovladané

z dotykového panelu; V$echny technologické &asti pfistroje umistény v predni strané pro

s dotykovym displejem -komunikace v Eeském jazyce; ruéné nastavitelné provozni rezimy pro:
duseni, vareni, tlakové vareni (peceni), pe€eni, atd....; Zvlastni funkce pro jemné vareni

a peceni s nizkou teplotou pfes noc; Automaticky proces vareni s recepty a potravinovymi
kategoriemi; Funkce pro pogitani litrt pfi napousténi panve; Funkce pro libovolné nastaveni
Casovacl; Funkce pro Usporu energie pfi necinnosti zafizeni; Rezim pro snizeni energie pfi
pouzivani panve; USB port pro aktualizaci receptt a software zafizeni; Izolovany topny systém;
Funkce pro omezeni maximalni teploty topnych téles.

Pracovni nerez plocha ve varném bloku s bezesparym zamkovym spojenim s
technologii ve varném bloku s vysokou napoustéci stojankovou smésovaci baterii

300

920

900

DN15

DN15

Podlahovy nerezovy Zlab s roStem vé. sifonu

1200

700

200

DN100

Podlahovy nerezovy Zlab s roStem vé. sifonu

1800

500

200

DN100

© o~

Zakryvaci nerez lista s bezesparym zamkovym spojenim mezi zady varnych aparata

3000

100

-
o

Odsavaci nerez zakryt nad varnymi aparaty s osvétlenim, napojit na VZT

3200

2400

500

1,0

Napojit na VZT

1

Umyvadlo nerez s lemem, se stojankovou smésovaci baterii bez ruéniho ovladani
uzavirani tekouci vody, se sifonem

470

370

225

DN15

DN15

DN50

12

Pracovni stlil nerez s volnym spodnim prostorem pro chladni¢ku a zmékéovac, se
zadnim lemem

1800

700

900

13

Pracovni stdl nerez se diezem 450 x 450 x 250 mm vlevo, s polici, s lemem vzadu
a vpravo

1800

700

900

DN15

DN15

DN50

14

Chladici nerez skfin podstolova, +2 °C / +8 °C, 150 |, pIné dvefe levé

600

600

855

0,15

15

Zmeékeovac vody elektricky, vE. filtru pro zachyceni mechanickych necistot, pro pozice
€. 1, 2 (kotle) a poz.14. 4.(mycka)

360

510

640

0,1

DN20

DN50

Rozvody zmékéené vody ze
zmékcéovace k jednotlivym
zafizenim provede stavba

potrubim v podlaze

16

Police nasténna dvoudilna, nerez

1200

300

450

17

Reznicky $palek, nerez ram, pracovni deska z nierolenu

600

600

850
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Pracovni stll nerez se diezem 450 x 450 x 250 mm vpravo, s polici, se zasuvkou
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18 . 1900 700 900 DN15 | DN15 DN50
uprostfed s lemem vzadu a vpravo

19 |Police nasténna dvoudilna, nerez 1900 300 450

20 |El. konvektomat bojlerovy 20x GN 1/1 v¢. zavazeciho voziku 948 834 1804 36,9 36,9 DN20 DN20 DN50

Elektricky konvektomat bojlerovy 20 GN 1/1 : Celkové rozméry: (S x H x V,

948 x 834 x 1804)+10% mm; Pfikon: 35+40 kW

Vareni: Horky vzduch 30-300 °C; Kombinovany rezim 30-300 °C; Vareni v pafe 30-130 °C;
Bio vareni 30-98 °C; Vareni/peceni pfes noc; moznost nastavit rizny ¢as pro kazdy zasuv;
automaticka regulace vihkosti; dvoustupiiovy predehfev vody v integrovaném tepelném
regenerace/banketingu pro podavani vice pokrmu v krat§im ¢ase; program pro vareni pro
pfipravu velkych kust potravin; Nizkoteplotni vafeni pro niz$i ztraty hmotnosti a lepsi chut’;
Automaticky pfechod do rezimu pro udrzovani po skonceni vareni; Automaticky
predehrev/zchlazeni varné komory s moznosti zadat pozadovanou teplotu; Specialni programy
pro moderni gastronomii: Sous-vide, Suseni, Sterilizace, Konfitovani, Uzeni; Ovladani:
dotykovym displejem pro snadné a intuitivni ovladani; Pfizpsobitelné menu

Dotykovy panel — s rychlou odezvou, bez mechanickych prvku; minimalné Sestibodova teplotni
sonda — $est méficich bodu pro pfesnou kontrolu teploty uprostied pokrmu;

Moznost uloZeni programu se véemi zménami, které byly provedeny v priibéhu vareni; Moznost
pracovat s displejem v prabéhu vafeni; Moznost naplanovat odlozeny start;

Konektivita: USB rozhrani pro prehravani dat z a do konvektomatu; Ethernet/LAN — moznost
pfipojeni do sité, komunikace pres internetovy prohlize¢; Software pro prohlizeni dat HACCP;
Provozni zaznamy: HACCP zaznamy pro analyzu kritickych bodu vareni; Kompletni zaznamy
provoznich udalosti
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21

El. konvektomat bojlerovy 10x GN 1/1 + 1 zasuv v¢. podstavce se vsuny pro GN

933

821

1781

18,6

DN20

DN20

DN50

Stuperi: JP
Datum: 11/2021
C. zak.: 521/21

Elektricky konvektomat bojlerovy 10 GN 1/1 : Rozméry: (S x H x V 933 x 821 x 1046)£10%
mm; Pfikon: 16+20 kW

Vareni: Horky vzduch 30-300 °C; Kombinovany rezim 30-300 °C; Vareni v pafe 30-130 °C;
Bio vareni 30-98 °C; Vareni/peceni pfes noc; moznost nastavit riizny ¢as pro kazdy zasuv;
automaticka regulace vihkosti; dvoustupiiovy predehfev vody v integrovaném tepelném
regenerace/banketingu pro podavani vice pokrmu v krat$§im ¢ase; program pro vareni pro
pfipravu velkych kust potravin; Nizkoteplotni vafeni pro nizsi ztraty hmotnosti a lepsi chut’;
Automaticky pfechod do rezimu pro udrzovani po skonceni vareni; Automaticky
predehrev/zchlazeni varné komory s moznosti zadat poZzadovanou teplotu; Specialni programy
pro moderni gastronomii: Sous-vide, Suseni, Sterilizace, Konfitovani, Uzeni; Ovladani:
dotykovym displejem pro snadné a intuitivni ovladani; Pfizpusobitelné menu

Dotykovy panel — s rychlou odezvou, bez mechanickych prvku; minimalné Sestibodova teplotni
sonda — $est méficich bodu pro pfesnou kontrolu teploty uprostied pokrmu;

Moznost uloZeni programu se véemi zménami, které byly provedeny v priibéhu vareni; Moznost
pracovat s displejem v prabéhu vafeni; Moznost naplanovat odlozeny start;

Konektivita: USB rozhrani pro prehravani dat z a do konvektomatu; Ethernet/LAN — mozZnost
pfipojeni do sité, komunikace pres internetovy prohlize¢; Software pro prohlizeni dat HACCP;
Provozni zaznamy: HACCP zaznamy pro analyzu kritickych bodu vareni; Kompletni zaznamy
provoznich udalosti

22

Podlahovy nerezovy Zlab s rostem vé. sifonu

500

300

200

DN100

23

Odsavaci nerez zakryt nad konvektomaty a pece, v€. ocvétleni, napojit na VZT

3200

1300

400

1,0

Napojit na VZT

24

Pracovni nerez stll s polici a zasuvkovym blokem vlevo, se zadnim a pravym lemem

1500

700

900

25

Nasténna skfinka uzaviena posuvnymi dvirky, nerez

1500

300

450

26

Chladici nerez stil dvousekcovy — 2x 1/2 zasuvka / sekce, s lemem zadu

1330

700

900

0,5

0,5

27

Pracovni stul nerez se diezem 450 x 450 x 250 mm vpravo, s polici, se zasuvkou
vlevo, uzavfeny kfidlovymi dvitky, se zadnim lemem

1000

700

900

DN15

DN15

DN50

28

Univerzalni kuchynsky stroj, objem nadoby 60 |

638

778

1316

2,25

2,25

29

Pracovni nerez stll s dfevénou deskou, s polici, uzavieny kfidlovymi dvifky, se zadnim
lemem

1200

700

900

30

Pojizdny stojan na gastronadoby, celonerezové provedeni s voditky, 18 pater pro
uloZeni 18 ks GN 2/1 nebo 36 ks GN 1/1. Stojan ma ¢tyfi kolecka, z toho 2 brzdéna.

700

590

1640

31

Pracovni nerez stll s polici a zasuvkovym blokem vlevo, se zadnim a pravym lemem

1500

700

900

32

Pojizdny vyhfivany talifovy zasobnik dvoutubusovy, nerez

985

480

900

3,0

el. zasuvka bude osazena na poz.
38, stavba pfipravi volny kabel z
podlahy

33a

Ohfivaci nerez stll s vyhfivanou vodni lazni pro 2 GN 1/1 a s otevienym spodnim
prostorem

800

700

900

21

21

DN15

DN50

33b

Ohfivaci nerez stdl s vyhfivanou vodni lazni pro 2 GN 1/1 a s otevienym spodnim
prostorem

1350

700

900

21

2.1

DN15

DN50

pred vyrobou ovéfit rozméry dle
skute¢né provedené stavby
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34

Ohfivaci stul s vyhfivanou vodni lazni pro 3 GN 1/1, s otevienym spodnim prostorem

1200

700

900

3.1

3.1

DN15

DN50

Stuperi: JP
Datum: 11/2021
C. zak.: 521/21

35

Vydejni nerez stll s pfipravou pro osazeni chladici vitriny a pro umisténi chladiciho
agregatu

1250

700

900

36

Tripatrova chlazena vitrina samoobsluznd, s nucenym ob&hem vzduchu a osvétlenim,
bez vlastniho agregatu, nerez

1072

622

720

37

Chladici agregat pro pozici €. 36

0,5

0,5

38

Vydejni maska v¢. 2 ks el. zasuvek dle vykresu (v = 600 mm)

5850

150

900

pred vyrobou ovéfit rozméry dle
skutec¢né provedené stavby

39

Vydejni galerka, v mistech pfed vydejnimi vanami doplnéna dechovou clonou, pfed
zasobniky na talife bez dechové clony

4500

400

400

40

Kyvna dvifka se zapadkou, nizka, nerez

800

900

13 — Myti provozniho nadobi

1

Regal nerez

1000

500

1800

Stll myci nerez, uzavieny se dfezem 1000 x 500 mm vpravo, s volnym prostorem
vespod pro poz. €. 3, s lemem vzadu a vlevo, V€. sifonu a stojankové tlakové
sméSovaci sprchové baterie s raménkem

2000

700

900

DN15

DN15

DN50

Zmékcovacd vody elektricky, ve. filtru pro zachyceni mechanickych necistot, pro pozici
€. 4 (mycka), 12.20 a 12.21 (konvektomaty v kuchyni)

360

510

640

0,1

DN20

DN50

Myci stroj provozniho nadobi s rekuperaci tepla

1030

895

1785 /2185

DN20

DN20

DN70

Napojeni zmékéené vody ze
zmékéovace provede dodavatel
gastro

Celonerezovy myci stroj provozniho nadobi s rekuperaci tepla z odvadéného vzduchu; Pfikon:
14,8 kW; Napéti: 3N PE 400V 50Hz; Specifikace IPX ochrany proti vniknuti vody: IP X5;
Rozméry (S x V x H) 1030 x 1785 x 895 mm:; Vstupni vy$ka min.: 740 mm; Pfedni pInéni;
Rozméry koSe min.: 850 x 700 mm; Programy: 120/240/360 s; Teoreticka kapacita ko$t/hod:
30/15/10; Teplota odvadéného vzduchu do prostoru cca 25°C; Snizeni vystupu pary do
prostoru az o 80%; Intuitivni, ergonomicky a logicky koncept ovladani pro obsluhu; Infradervené
rozhrani pro bezdratovou komunikaci; Detekce netésnosti; Jemny zacatek — soft start; Pohon
myciho ramene — myci ramena pohybliva, kolébkové otocna; Odpadové cerpadlo; Automatické
samocisténi pii vyprazdiovani nadrze; Aqua stop systém; Oplasténi zadniho panelu;
Integrovana reverzni osméza (samostatna, se sadou pro pfipojeni a vypousténi)

Odsavaci nerez zakryt nad myci stroj, v€. osvétleni, filtrd, napojit na VZT

1300

1200

400

1,0

Napojit na VZT

Podlahovy rost s gulou s vyjimatelnou nerez miizkou — stavajici zafizeni

2000

300

Stavajici zafizeni

Vyjimatelny nerez rost pro podlahovou vpust' s vyztuhami v mistech kontaktu s nohami
pozice €. 4

2000

300

pred vyrobou rozméry a umisténi
vyztuh doméfit na stavbé
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14 — Myti stolniho nadobi

Stuperi: JP
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Odkladaci stil na pouzité nadobi, nerez, pracovni deska s otvorem s gumovou
manzetou pro shoz odpadd, s volnym spodnim prostorem pro poz. €. 9

1400

600,
resp.800

900

pracovni deska je s pfesahem

pfes parapet, nutno doméfit na

stavbé dle skute¢né provedené
stavby

Odkladaci stll na pouzité nadobi, nerez, atyp. vyfez okolo sloupu, pracovni deska
s otvorem s gumovou manzetou pro shoz odpadu, s volnym spodnim prostorem pro
poz. €. 9

1250

600,
resp.800

900

pracovni deska je s pfesahem

pfes parapet, nutno doméfit na

stavbé dle skute¢né provedené
stavby

Vstupni nerez stdl do my¢ky stolniho nadobi se dfezem uprostfed, s vysokym zadnim
lemem, v¢. sifonu a stojankové smésovaci baterie s oplachovou sprchovou hlavici

1600

700

870

DN15

DN15

DN50

Myeci stroj stolniho nadobi prichozi s rekuperaci tepla

635 (725)

750 (800)

2230

9,2

9,2

DN20

DN20

DN50

Celonerezovy pruchozi myci stroj stolniho nadobi s rekuperaci tepla z odvadéného vzduchu;
Prikon: 9,2 kW; (3N PE 400 V 50 Hz) Jisténi 20 A; Stuper zabezpeceni: IPX5; Rozméry:
635(725)x750(800)x2230 mm (s drzadly); Ko$ velikosti 500x500 mm (540x500 mm); Vyska
vstupniho otvoru min. 505 mm; Vykon az 60 ko$u za hodinu; 3x myci programy (60/90/210 s);
Myci vykon 60/40/17 ko$u/h; Rozhrani Bluetooth pro bezdratovou komunikaci; Dotykovy displej
- jednoduché ovladani; Automaticka identifikace ko$e pro spusténi mycky; Automaticky zdvih
krytu mycky; Automatické samocisténi bez dodatecné spotfeby vody prostfednictvim Cisticich
trysek pfi vypousténi nadrze; Ventilatory zajist'uji vysoce U¢inné odsavani par; Teplota
odvadéného vzduchu do prostoru cca 25°C; Snizeni vystupu pary do prostoru az o 80%; Sytém
reverzni osmozy s prediazenym filtrem; Myci a oplachovy systém shora i zdola zafizent;
Reverzni myci ramena z ocelovych trubek CrNi a rotacni oplachovy systém; Horni a spodni
oplachova ramena; Zafizeni s dvojitymi sténami a dodatecnou izolaci dvifek; Systém filtrovani
vody - kryci sito nadrze odvadi necistoty do jemného filtru - lopatkovy efekt napomaha
snadnému odstrariovani hrubych necistot; Odpadové ¢erpadlo; Oplasténi zadni stény; Tlakové
myti; Vyménik tepla v nerezové oceli; Mnozstvi oplachové vody max. 2,5 | /cyklus

Vystupni nerez stul z myc¢ky stolniho nadobi, se vsuny na uloZeni kosu vpravo

1100

635

870

Podlahovy rost s gulou s vyjimatelnou nerez mfizkou — stavajici zafizeni

2100

300

Stavajici zafizeni

Umyvadlo nerez s lemem, se stojankovou smésovaci baterii bez ru¢niho ovladani
uzavirani tekouci vody, se sifonem

470

370

225

DN15

DN15

DN50

Skladovy regal étyfpolicovy na ukladani kosu a stolniho nadobi, nerez

1600

500

1800

Pojizdna nadoba na odpad s vikem, nerez

Pojizdny vyhfivany talifovy zasobnik dvoutubusovy, nerez

985

480

900

1,5

Odsavaci nerez zakryt nad myci stroj, v€. osvétleni, filtrd, napojit na VZT

800

950

400

1,0

Napojit na VZT
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15 — Uklid

Stuperi: JP
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Ponechano stavajici vybaveni

16 — Jidelna

1

Pojizdny stojan na pfibory a podnosy, nerez

752

630

1277

2

Pojezdova draha trubkova pro podnosy (1x zalomena), kotvena do pFicky mezi
jidelnou a varnou a do poz. €. 3

6950

300

56

3

Vydejni nerez stll pro napoje, s lemem vzadu a vlevo, zakryta celni strana a pravy bok

1800

700

900

4

Vyrobnik teplych napoji 2x 20 |, hodinova kapacita 90 I/h

1173

600

947

9,2

DN20

5

Nevyhfivany pojizdny zasobnik na koSe 500 x 500 mm, nerez

775

670

900

17 — Chodba

Ponechano stavajici vybaveni




